
Carta
PARA ARRANCAR

Alitas en 2 cocciones
Primero cocinadas a baja temperatura y luego bien fritas.

ración media

Clásicas · Sweet chili 12,90 € 7,90 €
Chile Scorpión · nivel 1 13,90 € 8,90 €
Chile Fantasma · nivel 2 14,90 € 9,90 €
Carolina Reaper · nivel Dios 15,90 € 10,90 €

(M-J: todas las salsas · V-S: Sweet chili y Carolina Reaper)
Único plato disponible en media ración. Elige tu salsa preferida a base de: chile Scorpión, chile Fantasma o Carolina Reaper.
Alérgenos: sésamo. Chile Scorpión: soja sin gluten. Chile Fantasma: gluten (trigo) y soja sin gluten.

Dumplings fritos de pollo asado y gambones
Con americana de leche de coco.
Alérgenos: gluten (trigo), crustáceos, huevo, soja sin gluten, sésamo y sulfitos

11,90 €

Salteado sichuanés de verduras al wok con tteokbokki
Verduras salteadas al wok con pastelitos coreanos de arroz y salsa sichuanesa.
Alérgenos: gluten (trigo), soja sin gluten, sésamo y sulfitos

14,90 €

Saam de gambones con salsa boom boom
Gambones con salsa boom boom y hierbas frescas.
Alérgenos: crustáceos, huevo, gluten (trigo) y mostaza

14,90 €

Yum de coliflor en dos texturas
Ensalada templada de coliflor frita con mermelada de chiles y cacahuetes tostados.
Alérgenos: cacahuetes

13,50 €

DEL AGUA AL FUEGO

Chili crab de cigalitas con tuétano asado
Alérgenos: crustáceos, huevo, soja y moluscos

22,90 €

CALLE, WOK Y PAN

Noodles de arroz con salsa de cacahuete y boloñesa de Sichuán
Noodles de arroz con salsa cremosa de cacahuete y boloñesa de Sichuán.
Alérgenos: pescado, cacahuetes, soja sin gluten, sésamo y moluscos

15,90 €

Bánh mì de morro de cerdo
Bocadillo vietnamita de morro de cerdo glaseado en su jugo y salsa red shatta.
Alérgenos: gluten (trigo), soja sin gluten, apio, sésamo y sulfitos

14,90 €

Costillas koreanas a baja temperatura
Con arroz y sus encurtidos.
(M-J: se puede pedir un servicio extra de 4 uds. de tortillas de maíz nixtamalizadas por 3,90 €)
Alérgenos: gluten (trigo), soja sin gluten y sésamo

18,90 €

CURRYS

Curry rojo de gambones y verduras
Alérgenos: crustáceos y pescado

19,50 €

Curry amarillo de cazón con tomates tatemados
Alérgenos: pescado

16,90 €

Curry verde de solomillo, portobellos, boniato y cherrys
Alérgenos: pescado

17,90 €

Elaborados según la tradición tailandesa, se sirven con arroz y pueden prepararse en versión vegana (14,90 €). Alergias o
intolerancias: comunícalo al equipo antes de pedir; no podemos garantizar la ausencia de contaminación cruzada.

EXTRAS

Extra de arroz 3,00 €

Extra de encurtidos 3,00 €

Extra de tortilla nixtamalizada 1,50 €



Bebidas
VINOS POR COPAS
Kaori
Viura y Garnacha Blanca · Rioja

4,20 €

Chulo
Tempranillo y Garnacha · Madrid

4,50 €

Rincón Tinto do Novo
Mencía y Sousón · Rías Baixas

5,00 €

VINOS BLANCOS · BOTELLA
Kaori
Viura y Garnacha Blanca · Rioja

20,90 €

Pájaro en Mano
Albariño · Rías Baixas

24,90 €

Las Blancas Tradicionales
Verdil · Alicante

25,90 €

Los Curas
Verdejo con barrica · Rueda

27,90 €

Ansgar Clüsserath Vom Schiefer
Riesling · Mosel

29,90 €

VINOS TINTOS · BOTELLA
Chulo
Tempranillo y Garnacha · Madrid

21,90 €

Rincón Tinto do Novo
Mencía y Sousón · Rías Baixas

24,90 €

Quinta do Crasto
Douro · Portugal

24,90 €

Azel
Tempranillo · Rioja Alavesa

29,90 €

Forlong Terracota
Tintilla de Rota · Cádiz

26,90 €

ESPUMOSOS · BOTELLA · VERMUT
Miquel Pons Gran Reserva
Cava

24,90 €

Carles Andreu Trepat Rosado
Cava

24,90 €

Vermut Florido
Copa · Chipiona

4,50 €

CERVEZAS DE GRIFO
Doble Mahou 5 Estrellas 3,90 €
Doble IPA 5,50 €

CERVEZAS EN BOTELLA
Mahou 5 Estrellas 3,90 €
Alhambra Especial 5,00 €
Mahou Sin Alcohol 3,90 €
Mahou Sin Gluten 4,10 €
LA CERVEZA MÁS FRÍA DEL BARRIO DE IBIZA — nuestros tercios se sirven siempre a -8°C.

REFRESCOS · AGUAS
Refrescos 3,50 €
Cabreiroá sin gas / con gas 2,50 €

RESERVAS Y CONTACTO
Tel. 910 29 57 70 · nerostreetfood.es · Instagram @NEROSTREETFOOD_
Martes a sábado · Comidas 13:30h-16h · Cenas 20:30h-23h
Doctor Esquerdo, 32, Madrid · Precios con IVA incluido


